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Tomatencremesuppe mit Parmesankeks € 4,40
Zwiebelsuppe iiberbacken € 4,40 ®

Bufsmanns Hochzeitssuppe € 4,40

Vorspeisen und fiir den Rleinen Hunger

Carpaccio vom Rinderfilet € 12,50 ®

Riucherlachs an Senfsofle mit Reibeplitzchen € 10,50

geriuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich,
Toast und Butter € 9,50

Salatteller der Saison

serviert mit Hausdressing, wahlweise auch mit Balsamico
® oder Himbeerdressing ®

mit Thunfisch und Kdse € 9,50 ®
mit Hihnchenbrustfilet € 10,50 ®
Kleiner Salatteller € 4,20@
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Lammsteak mit einer KriutersenfRruste € 23,50
auf einer Rotweinsofe dazu Ristietaler und Salat

Kalbsleber nach Art des Hauses € 20,50
\ dazu Bratkartoffeln und Salat

Geschnetzeltes von der Kalbsleber € 20,50®
auf Feldsalat dazu Reibepldtzchen

an einer warmen BalsamicosofSe

Kalbsbries d la Chef € 25,50
mit Reibeplitzchen und Salat

Kalbsbries klassisch € 25,50%
dazu BratRartoffeln und Salat

Zanderfilet mit Proseccorieslingsofie € 16,50
dazu Reis und Salat

| Krabbenpfinnchen € 16,50
¢ mit Baguettebrot und Salat

Saisonkarte

Kalbsbickchen an einer RotweinsofSe € 20,50
mit Semmelknodel und Rotkohl

2 Hirschgulasch € 18,50
-Vv mit Spdtzle und Apfelrotkohl
Frische Muscheln € 12,50
PRy mit Baguette Brot und Salat
| /? T (auf Vorbestellung)
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= Steaks vom Black Angus Rind:
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" Tournedos vom Filetsteak € 25,50
mit Folienkartoffel und Kriuterbutter
Rumpsteak mit frischen Champignons € 21,50
N mit BratRartoffeln

Rumpsteak an Pfefferrahmsofe Schottisch € 20,50
mit KroRetten
Pikant nach Art des Hauses

Rumpsteak mit einer KriutersenfRruste €21,50 ® J
mit RotweinsofSe und Rjstietaler

zu den Steaks servieren wir Salat @

Geschnetzeltes vom Rinderfilet mit gebratenen Garnelen \»
€ 25,50 E
an einer leichten Knoblauchsofle dazu Bandnudeln und Salat
L.
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Vom Schwein.:

Geschnetzeltes vom Schweinefilet € 17,50
mit frischen Champignons an Sherryrafm Rystietaler und Salat

Schweinemedallions im Speckmantel € 17,50
an Gorgonzolasofie mit Bandnudeln und Salat

@ Schweinemedallions an siiffer Senfsofle € 17,50
dazu BratRartoffeln und Salat

Schlemmertoast € 14,50 o
b 3 Schweinemedallions auf Toast ,.
) " mit frischen Champignons und Kdse iiberbacken
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Vom Hihnchen: _—

Hihnchenbrustfilet Hawaii € 16,50
mit Kyoketten, diversen Friichten und Salat

Heihnchenbrust mediterran € 16,50
mit einer Tomaten-Parmesankyuste, Bandnudeln und Salat

Miinsterlinder Spezialititen

Miinsterlinder Zwiebelfleisch € 12,50
dazu Kartoffeln und Salat
Kleine Portion € 11,00

Rinderzunge an Madeirasofie € 13,50
dazu Kartoffeln und Salat
Kleine Portion € 12,00

Rindsroulade a la Oma Hilde € 14,50
mit Kartoffeln und Salat
K[eine Portion € 13,00

Als Digestif besondere Empfehlung:
Miinsterlinder LagerRorn € 2,40
Der ,Grappa“ des Miinsterlandes




Nl Schnitzelvariationen

O\ e

Unsere Gerichte vom Schweineschnitzel

mit frischen Champignons € 13,50
Speck,, Zwiebeln an Rahm )
dazu BratRartoffeln und Salat

®fefferrafim Schottisch (scharf) € 12,50
Pikant nach Art des Hauses |

Zwiebel € 13,00 ® |
als Wiener € 10,50 ® |
Wienerschnitzel vom Kalb € 17,50 ® @

zu allen Gerichten servieren wir |
®Pommes und Salat /

' Vegetarische Gerichte: \
Asia-Reis-Gemiisepfanne € 8,50 ® }

|

Spaghetti an BasiliRumpesto € 9,50

mit gerdsteten SonnenblumenRernen und Parmesan

\9 Bandnudeln mit frischen Champignons € 10,50
| mit Zwiebeln in Sahnesofie
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" Dessert
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Mousse au Chocolat
€4,50

Nachspeisenvariation
€6,50

Eis auf heif§
Vanille-Eis mit heifsen Kirschen und Sahne
€4,50

Birne Helene

Vanille-Eis mit Schokoladensofie , Birne und Sahne
€4,50

| Kaffee Klatsch
Espresso-Krokant-Eis mit Eierlikor und Sahne
€4,50

Mdovenpick Eissorten:

Vanille
Walnufs
Espresso Krokant
Joghurt

Kugel Eis € 1,10
Portion Sahne € 0,60




